
CARTA 
DEI
VINI



LEGENDA

BIOLOGICO 
Vino di un’azienda agricola che rispetta, tanto in vigna quanto in cantina, il regola-
mento europeo sulla produzione biologica, controllato e certificato da un ente autoriz-
zato dal MIPAAF

ARTIGIANALE
Vino di un’azienda vitivinicola che segue tecniche produttive tradizionali ed artigiana-
li: lotta integrata in vigna, vinificazione senza lieviti selezionati e senza il controllo della 
temperatura, filtrazioni blande e tenori di solforosa molto limitati

	 FIVI 
Vino prodotto da un membro della Federazione Italiana Vignaioli Indipendenti che 
riunisce le aziende vitivinicole che coltivano e vinificano le proprie uve e ne commer-
cializzano il prodotto in una filiera cosiddetta “verticale”

bio



Spumanti

 Veneto

SPUMANTE EXTRA DRY 
VSQ “PROMOSSO”
MONTELVINI

Uva/Grapes Glera

Fermentazione/Fermentation 
Acciaio-Autoclave/Steel-Steel pressure 
tank

Affinamento/Aging
Acciaio/Stainless steel

Prezzo/Price 16 €
Il profumo è fruttato e delicato, spicca-
tamente aromatico nelle note di fiori 
e mela verde. Al palato si presenta 
gradevolmente fresco con un perlage 
brioso.
Fruity and delicate fragrance, combined 
with distinct aromas of  flowers and green 
apple. The palate is pleasantly fresh, with 
a lively perlage.

Friuli

CHARDONNAY 
DELLE VENEZIE IGP 
“COLLEVENTO 921”
ANTONUTTI

Uva/Grapes Chardonnay

Fermentazione/Fermentation 
Acciaio /Steel

Affinamento/Aging 
Acciaio/Stainless Steel

Prezzo/Price 19 €
Molto pulito al naso, in bocca ha 
una struttura delicata ed una bassa 
gradazione alcolica che lo rendono 
un prodotto di ottima beva adatto al 
consumo quotidiano.
With a clean aroma, this wine has a deli-
cate structure and a low alcoholic content, 
which make it perfectly suitable for daily 
consumption.

Bianchi

Lombardia

PINOT GRIGIO 
DELLA BERGAMASCA IGP
MEDOLAGO ALBANI

Uva/Grapes Pinot Grigio

Fermentazione/Fermentation 
Acciaio/Steel

Affinamento/Aging 
Acciaio/Stainless Steel

Prezzo/Price 20 €
Profumi fruttati con evidenti note di 
mela gialla. In bocca ha una struttura 
delicata ed una bassa gradazione alcoli-
ca che, unite al finale sapido e fresco, lo 
rendono un prodotto di ottima beva.
Fruity scents with intense aromas of  yellow 
apple. The mouthfeel is pleasantly delicate 
and the low alcoholic content, combined 
with its final sapid and fresh taste, makes 
it an excellent wine for many occasions.

Bianchi

BENEVENTANO 
FALANGHINA IGP  
“AMINTA”
ANTICA HIRPINIA

Uva/Grapes Falanghina

Fermentazione/Fermentation 
Acciaio/Steel

Affinamento/Aging 
Acciaio/Stainless Steel

Prezzo/Price 19 €
Fragrante nei profumi fruttati, questa 
Falanghina ha un naso di immediato 
impatto e riconoscibilità. In bocca il 
vino è fresco e molto equilibrato con 
un corpo snello e di facile beva.
With fragrant and fruity scents, the aroma 
of  this Falanghina is immediate, rich of  
great personality. The taste is fresh and 
harmonious, with a well-balanced and easy-
to-drink structure.

Bianchi

Campania



SOAVE DOC “IL SELESE”
I STEFANINI

Uva/Grapes Garganega

Fermentazione/Fermentation 
Acciaio/Steel

Affinamento/Aging 
Acciaio/Stainless Steel

Prezzo/Price 23 €
Dal colore giallo paglierino con netti 
riflessi verdognoli, si distingue per 
un aroma fruttato con nette note di 
albicocca, pesca e sentori floreali di 
sambuco e biancospino. Ottima la 
persistenza e la freschezza.
The straw-yellow colour with sharp gree-
nish reflections is distinguished by a fruity 
aroma, with sharp notes of  apricot, peach 
and floral scents of  elderflower and haw-
thorn. Excellent persistence and freshness.

Veneto

Bianchi

Sicilia

Rossi

SICILIA NERO D’AVOLA 
DOC “DONNATÀ”  
ALESSANDRO
DI CAMPOREALE

Uva/Grapes Nero d’Avola

Fermentazione/Fermentation 
Acciaio/Steel

Affinamento/Aging Acciaio/Legno 
grande-Stainless steel/Large wooden barrel

Prezzo/Price 23 €
I terreni argillosi, ricchi in calcare 
e potassio, sono stati impiantati a 
partire dal 2000 con un sistema a 
cordone speronato. La caratteristica 
che spicca in questo vino è la fre-
schezza inusuale per la tipologia.
Vines have been implanted since 2000 in 
the clayey and calcareous soils, rich in mi-
nerals, with the spurred cordon system. The 
characteristic that stands out in this wine is 
the unusual freshness for its type.
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GAVI 
DI GAVI DOCG
LA CHIARA

Uva/Grapes Cortese

Fermentazione/Fermentation 
Acciaio/Steel

Affinamento/Aging 
Acciaio/Stainless Steel

Prezzo/Price 23 €
Grazie al terreno tufaceo del 
comune di Gavi e a una vinificazio-
ne completamente in acciaio, con 
costante controllo della temperatu-
ra, si ottiene un prodotto di grande 
freschezza e sapidità.
Thanks to the tufa soil of  Gavi’s area and 
a fully steel winemaking process, with a 
constant control on temperature, the result is 
a wine of  great freshness and flavor.

Bianchi

Piemonte

MARCHE ROSATO IGP 
“ILLA”
DI SANTE

Uva/Grapes Sangiovese, 
Montepulciano, Aleatico

Fermentazione/Fermentation 
Acciaio/Steel

Affinamento/Aging 
Acciaio /Stainless Steel

Prezzo/Price 23 €
Ottenuto dalla vinificazione in rosato di 
Sangiovese, Montepulciano e Aleatico, 
si presenta con un naso netto di pom-
pelmo e frutti rossi. In bocca ha una 
buona struttura e un perfetto equilibrio.
Obtained from the rosé vinification of  
Sangiovese, Montepulciano and Aleatico 
grapes, this wine gives the nose aromas of  
grapefruit and red fruits. In the mouth it 
has a good structure and a perfect balance.

Rosati

Marche
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VERMENTINO DI SARDEGNA 
DOC “TYRSOS”
CONTINI

Uva/Grapes Vermentino

Fermentazione/Fermentation 
Acciaio/Steel

Affinamento/Aging 
Acciaio/Stainless Steel

Prezzo/Price 25 €
I terreni sono quelli della valle del Tirso 
e dell’alto Campidano, con prevalen-
za sabbiosa, alluvionale ed una parte 
vulcanica. Il naso ha note di frutta 
fresca, in particolare la pera. In bocca 
ha ottima struttura pur concedendosi 
ad una beva facile.
The volcanic soils are those of  Tirso’s and the 
high Campidano’s valleys, characterized by both 
an important sandy and alluvial component. To 
the nose it shows notes of  fresh fruit, especial-
ly pear. The mouth has a good balance and 
intensity, while it remains a wine to easily drink 
in many different occasions.

Bianchi

Sardegna

CHIANTI CLASSICO DOCG
LUIANO

Uva/Grapes Sangiovese, Merlot, 
Cabernet Sauvignon

Fermentazione/Fermentation 
Acciaio/Steel

Affinamento/Aging Barrique

Prezzo/Price 16 €  (bott. 375 ml)
Naso tipico con note di lampone, 
violetta e una sfumatura vegetale 
che ricorda il the, in bocca il vino è 
caldo ed equilibrato nella sua com-
ponente tannica.
Typical scents of  raspberry, violet and 
vegetable nuances which remind to the tea 
aromas. In the mouth the wine is warm 
and well balanced in its tannic component.

Rossi

Toscana

SALENTO NEGROAMARO 
IGP “TERRAMARE”
FEUDI DI GUAGNANO

Uva/Grapes Negroamaro

Fermentazione/Fermentation 
Acciaio/Steel

Affinamento/Aging 
Acciaio/Stainless Steel

Prezzo/Price 20 €
Naso nettissimo e intenso di frutta 
fresca, in particolare fragole, ma 
anche pesche ed addirittura fichi 
d’India. In bocca ha una struttura 
molto leggera e di semplice beva.
Clear and intense bouquet of  fresh fruits, 
especially strawberries, but also peaches 
and even prickly pears. In the mouth it has 
a very light structure, which makes it an 
easy-to-drink wine.

Puglia

Rossi

Marche

COLLI PESARESI SANGIOVESE 
DOC “TIMOTEO” 
DI SANTE

Uva/Grapes Sangiovese, Montepulciano

Fermentazione/Fermentation 
Acciaio/Steel

Affinamento/Aging 
Barrique/Tonneau

Prezzo/Price 23 €
La resa è al massimo di 2,5 kg a pianta e 
il terreno è pienamente tufaceo. Al naso i 
profumi sono di prugne e ciliegia ma è la 
schiettezza della nota di cuoio e la spicca-
ta balsamicità che lo rendono allo stesso 
tempo complesso e di beva facilissima.
The production is maximum 2.5 kg per plant and 
the soil is fully tufaceous. On the nose the scents 
are of  plum and cherry, but it is the bluntness of  
the leather and the balsamic note that makes it at 
the same time a complex and versatile wine.

Rossi



VALCALEPIO ROSSO DOC
MEDOLAGO ALBANI

Uva/Grapes Merlot, Cabernet 
Sauvignon

Fermentazione/Fermentation 
Acciaio/Steel

Affinamento Barrique/Legno 
grande-Barrique/ Large wooden barrel

Prezzo/Price 25 €
La marasca, la vaniglia e il sotto-
bosco sono i descrittori principali 
di questo vino, figlio dalla classica 
unione di Merlot e Cabernet Sauvi-
gnon, vinificati separatamente.
Maraschino cherry, vanilla, intense aromas 
of  brushwood and ripe fruit: these are the 
main descriptors of  Valcalepio Rosso Doc, 
which is the result of  the classic union 
between Merlot and Cabernet Sauvignon, 
vinified separately.

Rossi

Lombardia Sicilia

SICILIA SYRAH DOC  
“BELLIFOLLI” 
VALLE DELL’ACATE

Uva Syrah

Fermentazione Acciaio/Steel

Affinamento Acciaio/Stainless steel

Prezzo 26 €

Naso esplosivo e fruttato con notevoli 
e piacevolissime note di erbe aroma-
tiche e fieno. In bocca il vino è molto 
morbido con un tannino solo accen-
nato.
Explosive and fruity aroma with remarkable 
and pleasant notes of  aromatic herbs and hay. 
In the mouth the wine is soft, elegant, with 
tannin only hinted.

Rossi

Rossi

Veneto

VALPOLICELLA CL. SUP. 
RIPASSO DOC “LE MORETE”
MANARA

Uva Corvina, Rondinella, Molinara

Fermentazione Acciaio/Steel

Affinamento Legno grande/Barrique
Large wood barrel/Barrique

Prezzo 29 €
Dopo la svinatura dell’Amarone e del 
Recioto (marzo), questo vino viene 
immesso sulle vinacce, per una secon-
da fermentazione. Questa tecnica, 
chiamata “Ripasso”, conferisce al vino 
note mature e un’eccezzionale morbi-
dezza gustativa.
After the racking of  the Amarone and Re-
cioto (in March), the wine is placed on their 
pomaces for a second fermentation. This 
technique, called “Ripasso”, gives mature 
notes and an exceptional gustatory. softness

Rossi

Toscana

MORELLINO  
DI SCANSANO DOCG   
MONTECIVOLI

Uva Sangiovese, Alicante

Fermentazione Acciaio/Steel

Affinamento Barrique/Barrique

Prezzo 29 €
Prodotto in 6.500 bottiglie, è un vino 
nel quale emergono con chiarezza i 
caratteri tipici del Sangiovese, accom-
pagnato dall’Alicante che ne esalta 
colore e gusto, grazie anche a una 
vinificazione attenta e non invasiva.
Produced in 6,500 bottles, it is a wine in 
which emerge the typical characteristics of  
Sangiovese. The colour and the taste are 
enhanced thanks to the Alicante, together with 
a careful and non-invasive vinification

bio





BABILA HOSTEL MILANO
Via Conservatorio 2/A - 20122 MILANO 
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